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1] o ANTIPASTO COMPLETO
Tagliere di salumi nostrani e di formaggi 2N
con confettura casalinga »§}

Crostino ai cereali con lardo e miele R | W% |

Sciatt Valtellinesi \ 

BIS DI PRIMI PIATTI UGUALI PER TUTTA LA TAVOLATA

Gnocchi di zucca con pancetta e polvere di amaretti

Trofie al ragu d’anatra e olive taggiasche

BIS DI SECONDI PIATTI UGUALI PER TUTTA LA TAVOLATA

A % Spezzatino di asino ai mirtilli
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DOLCE DELLA CASA SCELTO AL MOMENTO \ \
(Non compreso se si sceglie il pacchetto “peccati di gola”+7,00 euro) \

Acqua, 1/2L di vino a persona, caffé e un amaro della casa inclusi



